Entrée, plat, dessert du jour
Entrée du Jour et Plat du Jour

Plat du Jour et dessert du jour

| STARTERS

Entrée du jour

Salade lyonnaise aux lardons et son ceuf poché

Carpaccio de beeuf, copeaux de parmesan et pignons de pin grillés

Tataki de thon, sauce thai, légumes croquants

Salade océane
(salade, crevettes, saumon fumé, avocat et pamplemousse rose)

Ravioles du Royans, pousses d’épinards et tomates confites

/ MAIN COURSES*

Plat du jour

Tagliatelles fraiches a la carbonara ou aux [égumes du moment

Pavé de saumon, jus safrané, spaghetti de courgettes au basilic

Tartare de beeuf, frites maison et salade

Burger fagon Rossini, frites maison et salade

Magret de canard au poivre vert, palet de polenta et Iégumes

Entrecote de boeuf (250 Gr), sauce béarnaise,
frites maison, salade

*Origine des viandes : France et Union Européenne

11,00 €

15,00 €

16,00 €

17,00 €

17,00€

17,00 €

11,00 €

15,00 €

22,00€

15,00 €

19,00 €

22,00€

25,00 €



| CHEESE
Fromage blanc a la créme/

Demi-Saint-Marcellin/

| DESSERT

Dessert du jour

Mi-cuit au chocolat, coulis de griottes, glace chocolat blanc

Gros macaron aux framboises, a la créme de citron

Tarte de saison

Tiramis( aux fruits rouges

Café gourmand

| icecream

Coupe Colonel (sorbet citron, vodka)

Coupe poire belle-Hélene
(Glace vanille, poire pochée, coulis de chocolat, chantilly)

Coupe de Cremes glacées ou sorbets (2 boules)

Cremes glacées : Vanille, Chocolat, Café, Pistache

Sorbets : Citron vert, Framboise, Mangue

Children’s menu
(servi jusqu’a 8 ans)

Steak haché et sa garniture/
Glace (parfum au choix)/

Un sirop a I'eau (parfum au choix)/

6,00 €
6,00 €

5,00€

7,00 €

7,00 €

7,00€

7,00€

8,00 €

9,00 €

9,00 €

7,00 €



Salade lyonnaise aux lardons et son ceuf poché

Carpaccio de beeuf, copeaux de parmesan et pignons de pin grillés
Tataki de thon, sauce thai, Iégumes croquants

Salade océane

(salade, crevettes, saumon fumé, avocat et pamplemousse rose)

Ravioles du Royans, pousses d’épinards et tomates confites

Tagliatelles fraiches a la carbonara ou aux légumes du moment
Tartare de boeuf, frites maison et salade

Pavé de saumon, jus safrané, spaghetti de courgettes au basilic
Burger fagon Rossini, frites maison et salade

Magret de canard au poivre vert, palet de polenta et légumes

Entrecote de boeuf (250 Gr), sauce béarnaise, frites maison, salade (+ 5 €)

Demi-Saint-Marcellin/
Fromage blanc/
Mi-cuit au chocolat, coulis de griottes, glace chocolat blanc

Gros macaron aux framboises, a la creme de citron

Tarte de saison/
Tiramis( aux fruits rouges/

LES VINS OUVERTS Verre (12cl) % (25cl) Pot (46cl)
AOC Macon (12°) blanc 4,00€ 7,00€ 13,00€
AOC Cotes de Provence (12.5°) rosé 4,00€ 7,00€ 13,00€
AOC Cotes du Rhone (12.5°) rouge 4,00€ 7,00€ 13,00€
Viognier 2020 6,00 €

« Vin de Pays de I’Ardéche »

AOC Chiroubles 2021 6,00 €
(Cheysson)



AOC Bourgogne Aligoté 2022 (Borgeot)

AOC Beaujolais 2021 (Dne Cheysson)
Viognier 2020 «Vin de Pays de 'Ardeche»

AOC Coteaux du Lyonnais 2021 (Régis Descotes)
Vin Bio

AOC Saint-Véran 2020 (Martin)

AOC Coteaux du Lyonnais 2021 (Régis Descotes)
Vin Bio

AOP Cétes de Provence 2021 (Chateau de Jasson)

AOC Coteaux du Lyonnais 2021 (Régis Descotes)
Vin Bio

AOC Chiroubles 2021 (Dne Cheysson)

AOC Cotes du Rhone « La Petite Ruche » 2020
(Chapoutier)

AOC Saint-Joseph 2020

AOC Crozes-Hermitage (Combier)

AOC Chinon 2020
AOC Saumur-Champigny 2020
AOC Santenay « Vieilles Vignes » 2020 (Borgeot)

AOC Pernand-Vergelesse 2020 (Dubreuil Fontaine)

AOC St-Emilion « Chateau Montaiguillon » 2019

25,00 €

26,00 €

27,00 €

30,00 €

36,00 €

26,00 €

35,00 €

26,00 €

26,00 €

24,00 €

49,00 €

28,00 €
30,00 €
49,00 €

85,00 €

38,00 €

17,00 €

29,00 €

25,00 €



Pastis, Ricard, Pernod (2cl)

Martini rouge ou Martini blanc (4 cl)
Campari (4 cl) Suze (5 cl)

Porto rouge ou Porto blanc (5 cl)
Kir - Communard

Americano (6 cl)

Coupe de Champagne brut

Kir royal, apéritif maison

Spritz

Chivas, Glenfiddich, Four Rose, Jack Daniel’s, Ballantines (4 cl)

Whisky (JB, Clan Campbell 4cl), Vodka (4 cl)
Marcs, Liqueurs, Eau de Vie de Poire (4 cl)

Cognac, Armagnac VSOP, Calvados VSOP (4 cl)

Biere Pression Heineken, le demi 25 cl

Biere Bouteille : Biere Tradition Blonde
des Monts du Lyonnais « La Soyeuse » (33 cl)

Biere Bouteille : Biere Tradition Ambrée
des Monts du Lyonnais « La Soyeuse » (33 cl)

San Pellegrino / Eau de Perrier

Vittel

Café ou Café allongé

Thé, infusion

Jus de fruits (25cl), sodas divers (de 20 a 33 cl)

Crémant de Bourgogne

Champagne Mandois Brut

Champagne Mandois Brut Rosé

5,50 €

5,50 €

4,50 €
4,50 €
5,00 €
7,00 €
4,50 €
12,00 €
12,00 €
12,00 €
12,00 €
10,00 €
7,00 €
7,00 €

7,00 €

3,90 €

6,00 €

6,00 €

4,50 €

4,50 €

2,30 €

4,00 €

3,90 €

35,00 €

65,00 €

70,00 €



@%$+

ASSIETTES A PARTAGER

Planche de charcuterie

9,00 €
Planche de fromages
9,00 €
Planche Mixte 13,50 €
Suggestions du Moment
Cocktail de notre Barman Alain 7,00 €
Spritz 12,00 €
Biere Ambrée des Monts du Lyonnais 6,00 €

Biere Blonde des Monts du Lyonnais 6,00 €



COTE BERTHELOT
vous accueille
pour tous vos évenements

Possibilité de privatiser
Le restaurant
POUr Un anniversaire
OoU une soirée festive

Renseignements sur place
Ou par tél: 04 72 70 47 00
Ou par e-mail : berthelot@maison-borgeot.fr

Le week-end : Location de salle a prévoir
et minimum de commande de 25 personnes



